
Le Manioc, les racines du succès

L’expert en TAPIOCA

TEXTURANT DE MANIOC

Fonctionnalités uniques

Aide au process
- Epaissit pâtes et sauces à froid
- Evite la sédimentation des marquants

Sacs 20 kg
Echantillons : 500 gr

Palettes

EURO: 80 x 120 x145 cm
540kg = 27 sacs

DLV
12 mois

Amidon prégélatinisé
Soluble à froid

Pâtisseries Sans Gluten
Eviter la  sédimentation 

des particules
Sauces à froid


